MENU BANQUETS

Menu Montreux 45.-
Feuilleté aux champignons des bois
Supréme de volaille au cumin gratin et [égumes
Salade de fruits frais glace vanille

Menu Rolle 45.-
Compression de crevettes et mousseux d’avocats
Filet de cabillaud au laurier vert pommes nature et légumes
Créme prise aux féves tonka

Menu Clarens 55.-
Terrine de saumon aux légumes
Escalopine de porc aux champignons pates et Iégumes
Créme brulée au thym

Menu Bex 55.-
Tartare de thon rouge aux agrumes
Crevettes au curry riz et légumes
Tarte tatin glace vanille

Menu Chardonne 65.-
Terrine de Caille aux raisins
Dos de saumon aux poireaux pommes nature et légumes
Jalousie aux pommes glace cannelle

Menu Rivaz 75.-
Terrine de noix de st jacques au Dezaley
Filet de beeuf au pinot noir gratin et légumes
Feuilleté aux fruits glace malabar

Menu Villeneuve 85.-
Foie gras de canard terrine et brioche
Carré d’agneau au thym pommes nouvelles et Ilégumes
Douceur au chocolat glace carambar

Menu Sion 95.-
Cappuccino de homard au citron vert
Méli mélo de thon mi cuit
Saladine de légumes croquant et liveche
Chateaubriant sauce béarnaise pommes nouvelles et [égumes
Nougat glacé au miel mousseux de fruits rouges



